
Szeretettel köszöntjük minden 
Kedves Vendégünket!

We warmly welcome our guests!

Jó étvágyat kívánunk!
Bon Appetite!

“A vendégül látás legfontosabb eleme a vendégszeretet, a vendéglátás tulajdonképpen a 
vendégekről való gondoskodást foglalja magába…”

“The most important element of hospitality is the passion, it’s actually about taking care of 
guests…”

Ha olyan ételt kíván fogyasztani, ami nem szerepel az étlapon, lehetőségünköz mérten 
próbáljuk kielégíteni ízlésüket.

If you want to eat food that is not on the menu, we will try to satisfy your wish 
as much as possible.

Némely ételünkből kis adagot is tudunk felszolgálni, ebben az esetben az egész adag árának 
70%-át számoljuk fel.

We can also serve small portion of some of our dishes, in which case we charge
 70% of the entire portion.

A számla végösszegéhez 10% szervizdíj kerül felszámításra.
10% service charge will be added to your final bill.



Az ételek árai a köretet nem tartalmazzák.
The price of dishes does not contain the price of the garnish!

Ököruszály leves csigatésztával
Oxtail soup with spiral pasta

Ököruszály leves csigatésztával dupla marhahússal
Oxtail soup with spiral pasta with double beef

Orja leves csigatésztával
Hungarian Pork Rib Soup with spiral pasta

Májgaluska leves
Hungarian soup with liver dumplings

Babgulyás
Hungarian Bean Goulash

Tárkonyos csirkeraguleves
Chicken soup with tarragon

Négysajtos sajtkrémleves fokhagymás krutonnal
Four-cheese cream cheese soup with garlic croutons

Eperkrémleves mini túrógombóccal
Strawberry cream-soup with cottage cheese dumplings

Ponty halászlé • filézett ponttyal
Fisherman’s Carp Soup • with filleted carp

Harcsa halászlé • filézett szürkeharcsával
Fisherman’s Catfish Soup • with filleted catfish

Vegyes  halászlé • filézett ponttyal és filézett szürkeharcsával
Fisherman’s Soup • with filleted carp and catfish

Tatár beefsteak (min. 15dkg) friss zöldségekkel	
’Tatarbeefsteak’ (minimum 15 dkg) with fresh vegetables

Haltepertő (min. 15dkg) ropogós hagymakarikákkal és friss zöldségekkel	
Fish cracker (minimum 15 dkg) with fried onions and fresh vegetables
Görög saláta feta sajttal  	
Greek salad with feta cheese

Klasszikus Cézár saláta grillezett csirkemell szalagokkal	  
Caesar salad with grilled chicken breast stripes

Rukkolás kevert saláta idénygyümölccsel (citrusos öntet) 
 Arugula mixed salad with seasonal fruit (citrus dressing)

-	 garnéla rákkal	
with shrimp

-	 lazaccal	
with salmon filet

2050.- Ft

2850.- Ft

1550.- Ft

1550,- Ft

2050.- Ft

2050.- Ft

1550.- Ft

1550.- Ft

3050.- Ft

3650.- Ft

3350.- Ft

4450.- Ft

3250.- Ft

2450.- Ft

3250.- Ft

3750.- Ft

3750.- Ft

Levesek -Soups

El  ételek - Entrées



Az ételek árai a köretet nem tartalmazzák.
The price of dishes does not contain the price of the garnish!

Konyhaf  nök Ajánlatai
Chef ’s Offers

Bécsi szelet 
Ajánlott köret: hasábburgonya
 Wiener-Schnitzel

-	 borjúból
 veal

-	 “óriás” sertésbordából
pork chop
 Suggested garnish: French fries

Jászsági szűzérmék  •  bundázott sertés szűzpecsenye, fokhagymás 
tejföl, reszelt sajt 	
Ajánlott köret: hasábburgonya
Tenderloin Jászsági style • fresh cream with garlic and cheese
Suggested garnish: French fries

Rossini  szűzpecsenye • hízott libamáj szelet, gomba, barnamártás	
Ajánlott köret: hasábburgonya
Rossini roast from tenderloin • fattened goose liver, mushroom, brown sauce
Suggested garnish: French fries

Narancsos kacsacomb ropogósra sütve
Ajánlott köret: parázsburgonya
Roast duck leg with orange sauce
Suggested garnish: Charred potatoes

Kacsamell tejszínes erdei gombamártással	
Ajánlott köret: tagliatelle tészta
Roast duck breast and with creamed mushroom sauce
Suggested garnish: with tagliatelle

Rántott, hízott libamáj  
Ajánlott köret: petrezselymes burgonya
Fattened goose liver in breadcrumbs
Suggested garnish: Parsley potatoes

Roston, hízott libamáj pirított fokhagymával  	
Ajánlott köret: burgonyapüré
Grilled fattened goose liver with fried garlic
Suggested garnish: Mashed potatoes

Csülök Pékné módra
Ajánlott köret: forgatott kockaburgonya
Knuckle of pork ”Boulangére”
Suggested garnish: Sautée potato

4450.- Ft

3450.- Ft

3750.- Ft

4950.- Ft

4050.- Ft

4450.- Ft

8550.- Ft

8550.- Ft

4150.- Ft



Az ételek árai a köretet nem tartalmazzák.
The price of dishes does not contain the price of the garnish!

Vegetáriánus Ételek 
Vegetarian Foods 

Tészták -Pasta Dishes

Grillezett camembert pirított dióval, áfonya lekvárral	   
Ajánlott köret: édesburgonya
Grilled camembert roasted nuts with blueberry jam
Suggested garnish: Sweet potato 

Rántott camembert mandulás bundában, áfonya lekvárral	  
Ajánlott köret: édesburgonya
Camembert in breadcrumbs and almonds with blueberry jam
Suggested garnish: Sweet potato

Rántott sajt	  
Ajánlott köret: hasábburgonya
Cheese in breadcrumbs
Suggested garnish: French fries

Rántott gomba	  
Ajánlott köret: hasábburgonya

Button Mushrooms in breadcrumbs
Suggested garnish: French fries

Tagliatelle fekete erdei sonkával, koktélparadicsommal 
Tagliatelle with black forest ham and cherry tomato 

Milánói sertésborda 	
Pork chop Milanese style

Milánói spagetti	
Spaghetti in Milanese Style

Tagliatelle paradicsomos - tejszínes garnélával 
Tagliatelle with creamy forest mushroom sauce

Tagliatelle tejszínes erdei gombamártással	  
Tagliatelle with creamy tomato sauce with shrimps

Túrós csusza tepertővel
Cottage Cheese Pasta with Cracklings

2950.- Ft

2950.- Ft

2450.- Ft

2450.- Ft

3350.- Ft

3950.- Ft

2950.- Ft

3950.- Ft

2950.- Ft

2550.- Ft



Az ételek árai a köretet nem tartalmazzák.
The price of dishes does not contain the price of the garnish!

Szárnyas ételek 
 Poultry dishes 

Rántott csirkemell filé 
Ajánlott köret: hasábburgonya
Chicken breast in breadcrumbs
Suggested garnish: French fries

Camembert sajttal töltött csirkemell mandulás bundában, pirított dióval
Ajánlott köret: jázmin rizs 
Chicken breast filled in breadcrumbs and almonds with camembert cheese and roasted nuts
Suggested garnish: Jasmine rice

Baconnel, gombával, sajttal, lilahagymával töltött csirkemell	  
Ajánlott köret: hasábburgonya
Chicken breast filled in breadcrumbs with bacon, mushroom, cheese and purple onion
Suggested garnish: French fries

Kijevi csirkemell 	
Ajánlott köret: jázmin rizs
Chicken breast Kijev style
Suggested garnish: Jasmine rice

Aszalt szilvával, füstölt sajttal töltött rántott csirkemell	
Ajánlott köret: krokett
Chicken breast in breadcrumbs filled with dried plum and smoked cheese
Suggested garnish: Potato Croquettes

Ementáli sajttal és feketeerdei sonkával töltött, rántott csirkemell	
Ajánlott köret: édes burgonya
Chicken breast in breadcrumbs filled with emmental cheese and black forest ham
Suggested garnish: Sweet potato

Mozzarellás csirkemell steak • mozzarella, paradicsom, bazsalikom 	  
Ajánlott köret: jázmin rizs
Mozzarella chicken breast • mozzarella, tomato and basil
Suggested garnish:  Jasmine rice

Csirkemell steak • cheddar szósszal
Ajánlott köret: jázmin rizs
Chicken breast with cheddar sauce
Suggested garnish: Jasmine rice

3150.- Ft

3750.- Ft

3550.- Ft

3550.- Ft

3550.- Ft

3750.- Ft

3450.- Ft

3150.- Ft



Az ételek árai a köretet nem tartalmazzák.
The price of dishes does not contain the price of the garnish!

Sertéshúsból Készült Ételeink 
Pork Dishes 

Brassói aprópecsenye • szűzpecsenyéből 
Ajánlott köret: kockaburgonya
Pork medallion Brassó style • from tenderloin 
Suggested garnish: Sautée potatoes

Mátrai borzaska  •  bundázott sertéskaraj, fokhagymás tejföl, reszelt sajt 
Ajánlott köret: hasábburgonya
Pork Cutlets Mátrai style • fresh cream with galic and cheese 
Suggested garnish: French fries

Cordon bleu • sajttal, füstölt sonkával töltött rántott borda
Ajánlott köret: hasábburgonya	
Cordon bleu • pork cutlets in breadcrumbs stuffed with smoked ham and cheese
Suggested garnish: French fries

Töltött borda “Lugas“ módra + velővel, gombával, libamájjal töltött rántott borda
Ajánlott köret: hasábburgonya
Stuffed pork cutlets “Lugas” style • pork cutlets in breadcrumbs stuffed with marrow,
mushroom and goose liver
Suggested garnish: French fries 

Cigánypecsenye kakastaréjjal	
Ajánlott köret: hasábburgonya
Roast Gipsy Style with Cock’s Comb
Suggested garnish: French fries

„Lugas” kedvence • roston karaj, sült bacon, paradicsom, tejföl, sajt	 
Ajánlott köret: jázmin rizs
Favourite of “Lugas” • grilled pork chop, bacon, tomato, sour-cream, cheese
Suggested garnish: Jasmine rice

Ördög pecsenyéje • roston karaj, baconos, hagymás csípős ragu	  
Ajánlott köret: hasábburgonya
Devil style roast • grilled pork chop, hot seasoned bacon and onion stew
Suggested garnish: French fries

Tanyasi borda • roston karaj, szalonnás, velős, gombás, hagymás ragu	 
Ajánlott köret: hasábburgonya

“Tanyasi” rib • grilled pork chop with bacon, marrow, mushroom and onion stew
Suggested garnish: French fries

3750.- Ft

3750.- Ft

3550.- Ft

3550.- Ft

3450.- Ft

3450.- Ft

3450.- Ft

3450.- Ft



Az ételek árai a köretet nem tartalmazzák.
The price of dishes does not contain the price of the garnish!

Hagymás rostélyos • marha hátszín roston sütve, ropogós hagymakarikával  	
Ajánlott köret: hasábburgonya
Rump-steak with fried onions
Suggested garnish: French fries

Bélszín steak Rossini módra • hízott libamáj szelet, grillezett gomba, barnamártás
Ajánlott köret: hasábburgonya
Sirloin steak Rossini style • fattened goose liver, rosted mushroom, brown sauce

Suggested garnish: French fries
Bélszín steak SURF & TURF • grillezett bélszín és garnéla 	
Ajánlott köret: édesburgonya
Sirloin steak SURF & TURF 
Suggested garnish: Sweet potato

Bélszín Udvarmester módra, dijoni mustár  vagy cheddar sajt mártással	  
Ajánlott köret: hasábburgonya
Sirloin steak „Udvarmester” style with Dijon mustard sauce or cheddar sauce
Suggested garnish: French fries

Marha pörkölt 
Ajánlott köret: főtt burgonya

Beef  stew
Suggested garnish: Boiled potatoes

Pacalpörkölt 	
Ajánlott köret: főtt burgonya

Tripe stew
Suggested garnish: Boiled potatoes

Pörköltek  - Stews 

Marhahúsból készült ételeink
Beef Dishes

3350.- Ft

3150.- Ft

4450.- Ft

7450.- Ft

6950.- Ft

6550.- Ft



Az ételek árai a köretet nem tartalmazzák.
The price of dishes does not contain the price of the garnish!

Halszeletek rántva 
Ajánlott köret: hasábburgonya

Fish fillets in breadcrumbs
-	 pontyfiléből	
carp fillet
-	 harcsafiléből	
catfish fillet
-	 süllőfiléből 	
pike pearch fillet
Suggested garnish: French fries

Lazac steak	
Ajánlott köret: Tagliatelle  tejszínes erdei gombamártással

Salmon steak 
Suggested garnish: Tagliatelle with creamy forest mushroom sauce

Harcsapaprikás
Ajánlott köret: túrós csusza tepertővel

Catfish paprikash
Suggested garnish: Cottage Cheese Pasta with Cracklings

Házi káposzta saláta 
Cabbage Salad

Paradicsom saláta 	  
Tomato salad

Uborka saláta 	  
Cucumber salad

Kovászos uborka 	  
Pickled cucumber

Csemege uborka 	
Gherkin

Almapaprika 	
Apple pepper (mild)

Halak  - Fish Dishes

Savanyúságok - Pickles

3250.- Ft

3750.- Ft

3750.- Ft

3750.- Ft

4150.- Ft

550.- Ft

750.- Ft

750.- Ft

650.- Ft

650.- Ft

650.- Ft



A tálak árai a köretet tartalmazzák!
The price of platters contains the price of the garnish!

Tálak -Platters    
Lugas  tál 2 személynek • Cigánypecsenye kakastaréjjal, Cordon Bleu, 
Rántott csirkemell filé, rántott sajt
jázmin rizs, hasábburgonya

Lugas platter for two • Roast Gipsy Style with Cock’s Comb, Cordon Bleu, 
Fried chicken breast and cheese in breadcrumbs
Jasmine rice and French fries

Tisza tál 2 személynek • Pankomorzsába forgatott harcsafilé, rántott 
süllőfilé, grillezett lazac, paprikás lisztbe forgatott pontyfilé, 
petrezselymes burgonya, fokhagymás mártogatós

Tisza platter for two • Catfish fillet rolled in fine breadcrumbs, fried pike pearch, grilled salmon 
carp fillet rolled in paprika and flour
Parsley potatoes and garlic sauce

Betyár tál 4 személynek • Mátrai borzaska, velővel kacsamájjal gombával 
töltött sertéskaraj, „Lugas” kedvence (roston karaj, sült bacon, paradicsom, 
tejföl, sajt), sült csülök, rántott gomba
jázmin rizs, hasábburgonya

Betyár platter for four • pork cutlets Mátrai style fresh cream with garlic and cheese, 
fried pork cutlets stuffed with marrow and mushrooms and duck liver, 
Favourite of  “Lugas” (grilled pork chop with bacon and tomato and sour-cream and 
cheese, knuckle of pork, mushrooms in breadcrumbs)
Jasmine rice and French fries

Ínyenc tál 4 személynek • Kijevi csirkemell, BGSL csirkemell rántva 
(bacon, gomba, lilahagyma, sajt), mozzarellás csirkemell, pirosra sült 
kacsamell és kacsacomb, rántott camembert, áfonya lekvár
jázmin rizs,  hasábburgonya	  

Ínyenc platter for four • Chicken breast in Kijev style, BGSL chicken breast in breadcrumbs, 
mozzarella chicken breast, Grilled  duck breast and duck leg, blueberry  jam 
Jasmine rice and French fries

Lakoma tál 6 személynek • cigánypecsenye kakastaréjjal, mátrai borzaska, 
Cordon Bleu, Camembert sajttal töltött csirkemell mandulás bundában, 
grillezett csirkemell filé, BGSL csirkemell rántva (bacon, gomba, lilahagyma, sajt), 
rántott sajt, rántott gomba                                         
jázmin rizs, hasábburgonya
 „Lakoma” platter for six • Roast Gipsy Style with Cock’s Comb, pork cutlets Mátrai style 
fresh cream with garlic and cheese, Cordon Bleu, Chicken breast fillet in breadcrumbs and 
almonds with Camembert Cheese and roasted nuts, Grilled chicken breast, BGSL chicken 
breast in breadcrumbs, cheese and mushroom in breadcrumbs

Jasmine rice and French fries

8350.- Ft

9550.- Ft

15950.- Ft

17950.- Ft

23950.- Ft



Desszertek - Desserts

Köretek - Garnishes

Gesztenyepüré 
Mashed chestnut with whipped cream

Somlói galuska 	  
Delicacy of Somló

Klasszikus túrógombóc vaníliás tejföllel 	 
Classic cottage cheese dumplings  with vanilla cream fresh

Áfonyás túrós palacsinta	  
Pancake filled with cottage cheese • with blueberries

Gundel palacsinta  
Pancake Gundel style

Palacsinta (baracklekváros, kakaós, Nutellás) 	
Pancake (jam, cocoa, Nutella)

Hasábburgonya 	  
French fries
Steak gerezdburgonya 	  
Steak potatoes
Édesburgonya 	  
Sweet potatoes
Parázsburgonya 	  
Charred potatoes
Burgonyapüré 	  
Mashed potatoes
Főtt burgonya 	
Boiled potatoes
Krokett 	  
Croquette
Jázmin rizs 	
Jasmine rice
Rizi-bizi 	  
Rice and peas
Galuska 	  
Gnocchi
Vajas-zöldfűszeres párolt zöldköret 	  
Buttered and seasoned braised vegetables
Grill zöldség 	 
Grilled vegetables
Tartármártás 	 
Tartar sauce
Ketchup, majonéz, mustár	
Ketchup, mayonnaise, mustard

1450.- Ft

1450.- Ft

1650.- Ft

1250.- Ft/2db

1250.- Ft/2db

  800.- Ft/2db

  600.- Ft

  600.- Ft

  800.- Ft

  800.- Ft

  800.- Ft

  600.- Ft

  800.- Ft

  600.- Ft

  700.- Ft

  600.- Ft

1350.- Ft

1350.- Ft

  400.- Ft

  300.- Ft



Szeszes italok - Spirits

Pezsg  k -Champagne

Johnnie Walker Red					      500.- Ft			   1000.- Ft
Ballantine’s						        500.- Ft			   1000.- Ft
Jim Beam						        500.- Ft			   1000.- Ft
Jack Daniel’s						       600.- Ft			   1200.- Ft
Jameson						        600.- Ft			   1200.- Ft
Jameson IPA, STOUT				      700.- Ft			   1400.- Ft
Hennessy VS Cognac				    1000.- Ft			   2000.- Ft
Martell VS Cognac					     1000.- Ft			   2000.- Ft
Bulyáki Pálinkák (barack, szilva, cseresznye)	   600.- Ft			   1200.- Ft
Bulyáki Brandy (peach, plum, cherry)
Bulyáki Pálinkák (málna, birs)			   1200.- Ft			   2400.- Ft
Bulyáki Brandy (raspberry, quince)		
Cibakházi Pálinkák					    1000.- Ft			   2000.- Ft
Cibakházi Brandy
Finlandia						        500.- Ft			   1000.- Ft
Bailey’s						        500.- Ft			   1000.- Ft
Jägermeister						        500.- Ft			   1000.- Ft
Unicum						        500.- Ft			   1000.- Ft
Unicum Szilva					       500.- Ft			   1000.- Ft
Unicum Barista					       500.- Ft			   1000.- Ft

Törley Charmant száraz, édes
Törley Charmant dry, sweet

Törley Alkoholmentes
Törley alcohol free

Hungaria Extra Dry

2cl 4cl

3200.- Ft

3200.- Ft
4800.- Ft

Kávé, Tea
Coffee, Tea, Hot Drinks 

450.- Ft

550.- Ft
700.- Ft

Kávé		
Espresso
Cappuccino		
Meleg tea		
Hot tea



Sörök -Beers

Üdít  k -Refreshers 

Csapolt Dreher Gold 0,5l		
Drafted Dreher Gold 0,5l
Csapolt Dreher Gold 0,3l		
Drafted Dreher 0,3l
Csapolt Floris Kriek (belga meggy sör) 0,4l		
Drafted Floris Kriek (Belgian sour-cherry beer) 0,4l
Csapolt Floris Kriek (belga meggy sör) 0,25l		
Drafted Floris Kriek (Belgian sour-cherry beer) 0,25l
Dreher Gold 0,5l		
Pilsner Urquell 0,5l		
Dreher citrom (alkoholmentes) 0,33l		
Dreher lemony (alcohol free)
Dreher meggy-szeder (alkoholmentes) 0,33l		
Dreher sour-cherry and blackberry (alcohol free) 0,33l
Peroni 0,33l		
Dreher 24 alkoholmentes 0,5l		
Dreher 24 alcoholfree

700.- Ft

420.- Ft

1040.- Ft

650.- Ft

700.- Ft
800.- Ft
600.- Ft

600.- Ft

800.- Ft
700.- Ft

450.- Ft

500.- Ft
450.- Ft
450.- Ft
330.- Ft

750.- Ft

  50.- Ft

Szénsavas üdítők 0,25l
Soda-pops
Toma 100% 0,25l
Toma 0,25l
Ice Tea 0,25l
Ásványvíz 0,33l
Mineral water 0,33l
Ásványvíz 0,75l
Mineral water 0,75l
Szóda 0,1l	
Soda-water

Andazit Bt. személyzete
II. Kategória

5000 Szolnok, Thököly út 95. • Telefon: +3656950781, +36301612122
Tulajdonos: Hrabovszki Norbert

A’la carte ételeink a köret árát nem tartalmazzák.
Az étlapon szereplő tálak a köretet tartalmazzák.

A számla végösszegéhez 10% szervízdíj kerül  felszámításra.
Áraink HUF-ban értendők, az ÁFÁ-t tartalmazzák.

The price of A’la carte food does not contain the price of the garnish!
The price of platters contains the price of the garnish!

10% service charge will be added to your final bill.
The prices include VAT.


